15 adultes minimum (chaque convive doit prendre la méme entrée, le méme plat et le méme dessert)

Menu1l:
16,90€ sans fromage
20,90€ avec fromage

Salade jurassienne
(salade, dés de gruyere, jambon, tomates)
Ou
Jambon persillé
Ou
Quiche Lorraine
Lasagnes / salade verte
Ou
Paupiette de saumon a 'oseille
Ou
Longe de porc a la dijonnaise
Tarte aux pommes
Ou
lle flottante au caramel
Ou
Délice au chocolat et sa creme anglaise

Menu 2 : 21,50€

Salade régionale
(salade, Epoisses sur pain d’épices, tomates)
Ou
Tourte de veau a I'ancienne
Sauce au Porto
Ou
Cassolette du pécheur
Boeuf bourguignon
Ou
Supréme de poulet aux cepes
Ou
Poisson du marché sauce dieppoise
Plateau de fromages
Ou
Fromage blanc a la creme
Tarte tatin
Ou
Charlotte aux poires, coulis de fruits rouges
Ou
Soufflé glacé au Grand Marnier

Menu 3 : 29,50€

Salade périgourdine
(salade, magrets de canard fumés maison,
gésiers confits, pignons de pins, tomates)
Ou
Caquelon de St Jacques et fruits de mer
Ou
(CEufs de la ferme Pontot en meurette

Filet Mignon de porc en cro(ite, sauce aux cepes

Ou
Supréme de pintade facon Gaston Gérard
Ou
Poisson du marché, sauce aux écrevisses
Plateau de fromages
Ou
Fromage blanc a la creme
Assiette Gourmande
Ou

Coulant gourmand au chocolat, creme anglaise

Ou
Exquis fagon rocher

Menu Enfant (-12 ans) : 9,50€

Steak haché / frites
Ou
Filets de poulet panés / frites
Fromage blanc a la creme
Ou
Bonbons trempés dans le Nutella
Ou

1 Verre de Coca Cola
Ou
1 Verre de sirop a I'eau
Ou
1 Verre d’Ice Tea



