
Menu 1 : 
16,90€ sans fromage 
20,90€ avec fromage 

 
Salade jurassienne 

(salade, dés de gruyère, jambon, tomates) 
Ou 

Assiette de jambon cru 
Ou 

Quiche Lorraine 
- - - - - 

Lasagnes / salade verte 
Ou 

Paupiette de saumon à l’oseille 
Ou 

Blanquette de poulet à l’époisses 
- - - - - 

Clafoutis aux cerises 
Ou 

Ile flottante au caramel 
Ou 

Délice au chocolat et sa crème anglaise 

Menu 3 : 29,50€  
 

Salade festive (+2€) 
(salade, magrets de canard fumés maison, foie gras, 

pignons de pins, toast brioché) 
Ou 

Saumon fumé maison et ses toasts 
Ou 

Œufs de la ferme Pontot à l’époisses 
- - - - - 

Médaillon de veau, sauce aux cèpes 
Ou 

Suprême de pintade façon Gaston Gérard 
Ou 

Poisson du marché, sauce au Crémant de Bourgogne 
- - - - - 

Plateau de fromages  
Ou 

Fromage blanc à la crème 
- - - - - 

Poirier ou Framboisier 
Ou 

Coulant gourmand au chocolat, crème anglaise 
Ou 

Nougat glacé, coulis de fruits rouges 

MENUS GROUPES RESTAURANT LE FLORIDA (03 80 34 36 09) 

15 adultes minimum (chaque convive doit prendre la même entrée, le même plat et le même dessert) 

Tout repas non décommandé 48h à l’avance sera dû. 

 

Menu 2 : 24,50€ 
 

Salade méli-mélo jambon cru et crottin de 
chèvre sur toasts 

Ou 
Tourte de veau à l’ancienne, sauce au Porto 

Ou 
Bouchée de la mer 

- - - - - 
Bœuf bourguignon 

Ou 
Jambon grillé, sauce au madère 

Ou 
Poisson du marché sauce au thym citronné 

- - - - - 
Plateau de fromages  

Ou 
Fromage blanc à la crème 

- - - - -  
Tarte tatin, crème fraîche 

Ou 
Charlotte au chocolat, crème anglaise 

Ou 
Vacherin 

Menu Enfant (-12 ans) : 9,50€ 
 

Steak haché / frites 
Ou 

Filets de poulet panés / frites 
- - - - - 

Fromage blanc à la crème 
Ou 

Bonbons trempés dans le Nutella 
Ou 

Glace 
- - - - -  

1 Verre de Coca Cola 
Ou 

1 Verre de sirop à l’eau 
Ou 

1 Verre d’Ice Tea 

 
 


